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Azione 1 Formazione 
Corso di formazione 

“Il paesaggio rurale e la biodiversità, punti di forza per l’azienda multifunzionale” 
Programma 

 
Sciacca (AG) 29 ottobre 2014  
  Docente  Argomento 
4 ore 
9.30 
13.30 

Dott. ssa  Maria Anna Romano  ‐ L’agricoltura multifunzionale. 
‐ L’imprenditore agricolo soggetto economico 
‐ Concetti di marketing territoriale. 

    Argomento 
 4 ore 
14.30 
18.30 

Prof. Giuseppe Bazan  ‐ Il concetto di Biodiversità. I livelli della Biodiversità. 
‐ Agrobiodiversità come valore strategico. 
‐ Biodiversità e servizi ecosistemici. 

Sciacca (AG) 30 ottobre 2014  
  Docente  Argomento 
4 ore 
9.30 
13.30 

Dott. ssa  Maria Anna Romano  ‐ La diversificazione delle attività agricole in un 
contesto di filiera e di sviluppo locale integrato. 
‐ Dibattito sulle tematiche con i partecipanti al corso.  

  Docente  Argomento 
4 ore 
14.30 
18.30 

Prof. Giuseppe Bazan  ‐ Cos’è il paesaggio? Vegetazione naturale e 
vegetazioni a prevalente determinismo antropico. 
‐ l paesaggio rurale tra identità e trasformazione: 
origine, evoluzione e caratteri dei sistemi agrari 
siciliani. 
‐ Agricoltura multifunzionale e individuazione e 
caratterizzazione delle “high natural value 
farmlands” (HNVF). 

Sciacca (AG) 31 ottobre 2014 
Visita guidata ‐ itinerario rurale nel territorio regionale (Contessa Entellina‐Sambuca di Sicilia) 
   Docente  Argomento 
8 ore 
9.30 
18.30 

Prof. Rosario Schicchi  ‐ Caratteri generali sulla fitoalimurgia. 
‐ Modalità e tecniche di raccolta delle specie 
spontanee. 
‐ Le specie più importanti della flora spontanea 
siciliana utilizzare in cucina. 
‐ Proprietà e usi e modalità di preparazione in cucina 
delle specie spontanee. 
‐ Potenzialità nell’ambito della caratterizzazione 
della cucina siciliana. 
‐ Riconoscimento pratico. 

 


